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1 Date despre producator.

SOCIETATEA PRODUCATORA: MANUEL OBRERO RUIZ SA
MANAGER: JOSE MANUEL OBRERO DOMINGUEZ
ADRESA: POLIGONO EL GARROTAL C/D PARCELE 1,3 SI5

COD POSTAL: 14700 PALMA DEL RIO (CORDOBA)

TELEFON: 957641137
FAX: 957649198
EMAIL : info@imor-sa.com

2 Specificatii tehnice

MODEL BELIZA
Consum Qn(S/HS) 8,5 kW
BUTAN presiunea gazului (mbar) 28-30 mbar
TIP GAZ Dimensiunea injectorului (mm) 0,84
Putere (kW) 8,5 kw
PROPAN presiunea gazului (mbar) 37 mbar
Dimensiunea injectorului (mm) 0,84
Greutate neta / kg) 28,3KG+0,5KG
MODEL BELIZA
Consum (s/Hs) 8,5 kW
) dimensiunea injectorului 0,84 mm
Categoria I3+ :
aerul primar 6 mm
TIP GAZ
BUTAN - G30 28-30 mbar
PROPAN - G31 presiuing dazCes 37 mbar

Specificatiile pot fi modificate fara notificare.
NOTA: gratarul este pregatit s& functioneze cu GAZ Butan sau Propan. 3 informatii generale
Cititi cu atentie instructiunile din acest manual, acesta contine informatii importante despre

cum sa instalati, utilizati si manipulati gratarul intr-un mod sigur, adecvat si eficient.

* Pastrati acest manual intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi consultat de toti utilizatorii. « Acest gratar trebuie instalat

urmand instructiunile furnizate de producator si Tn conformitate cu toate reglementarile locale.

+ In caz de defectiune sau defectiune, opriti gratarul si intrerupeti alimentarea cu gaz si scoateti regulatorul.
gaz cilindrului. ¢
Nerespectarea celor de mai sus poate pune in pericol siguranta gratarului.
4 Avertismente ¢
Numai pentru utilizare in exterior. Nu este destinat utilizarii comerciale « Cititi cu atentie
manualul de instructiuni Tnainte de a utiliza produsul. Nerespectarea instructiunilor poate duce la deces, vatamari corporale grave si/
sau daune materiale.
» ATENTIE: unele parti accesibile ar putea fi foarte fierbinti. Stai departe de copii. * Nu muta i gratarul in timpul utilizarii. «

inchide irobinetul rezervorului de gaz dupa utilizare.
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» Nu modificati gratarul. Utilizarea necorespunzatoare sau nerespectarea instructiunilor poate fi periculoasa si va anula garantia. Acest lucru nu
afecteaza Tn niciun fel drepturile dumneavoastra statutare. « Pastrati manualul pentru referinte viitoare. « Efectuati un test de scurgere

anual si de fiecare data cand schimbati sau deconectati butelia de gaz.

Verificati daca racordurile conductelor de gaz sunt stranse. « Gratarul trebuie tinut departe
de materiale inflamabile in timpul utilizarii. « Nu trebuie sa faceti nicio modificare la dispozitivul initial. 5

securitate

+ Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat in timpul functionarii.

* Numuta igratarul cand este fierbinte.

* Nu inchideti capacul gratarului in timpul functionarii acestuia * Nu depozitati si

nu folositi benzina sau alte lichide sau vapori inflamabili in apropierea gratarului. « Nu depozitati butelii de gaz in
apropiere, altele decat cea conectata la gratar. + Daca simtiti miros de gaz: o Intrerupeti alimentarea cu gaz a gratarului

o Stingeti orice flacara deschisa o Daca mirosul persista, opriti utilizarea aparatului si contactati distribuitorul.

* Nu manipulati niciodata garniturile suruburilor de reglare situate pe supapele de gaz. * Pentru utilizarea
exclusiva cu gaz propan sau butan in butelie, trebuie sa utilizati un regulator de presiune

potrivit pentru propan sau butan. « indepértati
ambalajul din plastic din toate partile inainte de a aprinde gratarul. « Asigurati-va ca nu folositi gratarul la mai

putin de un metru de orice structura sau suprafata
inflamabil.

* Buteliile de gaz nu trebuie asezate direct sub gratar. « Buteliile de gaz nu trebuie amplasate sau folosite

n pozitie orizontald. « Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

+ Utilizarea unei manusi de cuptor este recomandata pentru manipularea articolelor deosebit de fierbinti. « Folositi ustensile special concepute
pentru gratare si echipate cu manere lungi, rezistente la caldura.
caldura.
+ Acordati atentie aburului fierbinte care ar putea fi eliberat atunci cand deschideti capacul. « Nu acoperiti
gratarul pana cand nu s-a racit complet. « Folositi gratarul numai pe o suprafata stabila si plana. « Efectua i

testul de scurgere anual i dupa fiecare inlocuire sau scoatere a cilindrului de gaz.

gaz si furtun.
* Nu folositi spray-uri langa gratar.
* Piesele protejate de producator sau de reprezentantul acestuia nu trebuie manipulate de catre utilizator. « Nerespectarea instruc iunilor
furnizate Tn acest manual poate duce la vatamari corporale.

daune grave personale sau materiale.

+ Daca aveti intrebari cu privire la aceste instructiuni, va rugam sa contactati dealerul local.

6 test de scurgere

Etanseitatea trebuie verificata in aer liber, departe de orice sursa de caldura, tigari, scantei sau flacari. Asigurati-va ca manerele de control
sunt in pozitia inchisa. Dupa deschiderea robinetului buteliei de gaz, cu ajutorul apei cu sapun, verificati absenta bulelor pe toate punctele de
conectare ale sticlei, regulatorului de presiune si aparatului. Dacd apar bule, aceasta indic& faptul ca exista scurgeri de gaz. Inchideti butelia de gaz si
strangeti din nou conexiunile. Repetati testul de scurgere. Daca scurgerea provine dintr-o alta piesa, nu folositi gratarul si contactati serviciul pentru

clienti la +34 957 641 137 sau magazinul de unde ati achizitionat aparatul.
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7 informatii despre gaz, requlatorul de presiune si tub

Gratarul poate fi alimentat cu gaz propan sau butan intr-o butelie. Buteliile cu gaz butan asigura o alimentare suficienta cu gaz vara, dar
performanta buteliei ar putea fi afectata daca temperatura scade sub +10° C. Buteliile cu propan furnizeaza gaz pe tot parcursul anului, chiar si

iarna, cand este mai frig. Poate fi necesar sa folositi o cheie (nu este inclusa) pentru a schimba cilindrul.

Verificati dacd aveti butelia de gaz si regulatorul de presiune corecte pentru gratar.

Utilizati un tub de gaz in conformitate cu standardul NF D 36-125 sau XP D 36-112; lungimea sa ar trebui sa fie adecvata

pentru utilizare si nu depaseste niciodata 1,5 m

Tubul de gaz trebuie sa se deruleze in mod normal, fara a trage sau rasuci, sa radmana vizibil in intregime

lungime si sa fie usor accesibile, fara a intra In contact cu partile fierbinti ale gratarului.

Tubul de gaz trebuie schimbat la atingerea termenului de valabilitate marcat pe acesta si in toate cazurile daca prezinta taieturi, urme de

uzura sau fisuri.

Gratarul este proiectat sa functioneze cu orice recipient de gaz butan (G30) sau propan (G31).

13 kg echipat cu un regulator de presiune in conformitate cu reglementarile din tara de utilizare:
Pentru Spania: GPL -B/P presiune fixa menajera 11680 conform UNE-EN-12864

Pentru Franta: -Regulator de presiune de siguranta butan (NF) de 28 mbar. Propan: regulator de presiune

siguranta (NF) de 37 mbar

Recipientul de gaz echipat cu regulator de presiune trebuie sa aiba o inaltime maxima de 700 mm si o latime de 320 mm

TREBUIE SA AVEA UN REGULATOR DE PRESIUNE SI UN REZERVOR ADECVAT PENTRU UTILIZAREA SIGUR SI EFICIENTA A
GRATARULUI. UTILIZAREA UNUI REGULATOR DE PRESIUNE IMPECUT SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SI VA ANULA GARANTIA. Consultati

distribuitorul local de gaz pentru a determina cele mai potrivite butelii de gaz si regulatoare de presiune.

8 instalare:

* Selectarea unei locatii

Gratarul trebuie folosit exclusiv in aer liber si amplasat intr-un loc bine ventilat. Asigurati-va ca nu il asezati niciodata pe o suprafata combustibila.
Partile laterale ale gratarului NU trebuie s& fie NICIODATA la mai putin de un metru de orice suprafatd combustibila. Tineti gritarul departe de

materiale inflamabile.

Selectati cu atentie locatia de utilizare a gratarului. Situl trebuie amplasat intr-un spatiu deschis in care vantul nu bate, departe de copaci si

orice alt element care ar putea lua foc.
* Precautii
Nu blocati orificiile de ventilatie din corpul gratarului.

Asezati butelia de gaz pe o suprafata plana, langa gratar, si asigurati-va ca nu este
langa o sursa de caldura.

Schimbarea recipientului de gaz trebuie facuta intr-un loc ventilat si departe de orice sursa de aprindere, cum ar fi flacari deschise, tigari sau
orice alta sursa de caldura. Verificati etanseitatea la sfarsitul inlocuirii.
+ Conexiune

- Conectati conducta de gaz la racordul cu care este distribuit impreuna cu aparatul, asigurand astfel utilizarea racordului in fiecare

tara, conform Standardului ENE EN-498, pe partea stanga a gratarului.
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- Insurubati cel3lalt capat al tubului la regulatorul de presiune urmand informatiile furnizate

cu tub si regulator de presiune.

- Conectati regulatorul de presiune la butelia de gaz, verificand etanseitatea conexiunii, precum si

prezenta garniturii in regulatorul de presiune.
- Efectuati un test de etanseitate cand conexiunea este terminata.

9 utilizare
* Avertismente

- Inainte de a continua, asigurati-va ca intelegeti pe deplin sectiunile ,ANTERIOR” ale

prezent manual.

Designul gratarului interzice utilizarea a mai mult de 50% din suprafata de gatit ca o farfurie solida. Daca placile sunt complet
acoperite, se va produce o acumulare excesiva de caldura care ar putea deteriora gratarul. Acest lucru nu va fi acoperit de

garantie.
- Nu modificati dispozitivul.
* Preparate Tnainte de gatire.

- AVERTISMENT: De fiecare data cand utilizati gratarul, verificati tava glisanta pentru grasime si vasul de picurare pentru a va asigura
ca nu s-a acumulat grésime pe ele. Indepartati excesul de grésime pentru a preveni un foc de grasime. Un incendiu de grasime

poate provoca vatdmari corporale grave sau daune materiale - ATENTIE: NU CAPTASITI TAVA DE GRESIM CU FOIA DE GRASIM.

ALUMINIU.

- Asezati un strat uniform de nisip curat si uscat, cu grosimea de 6-8 mm, in tava de colectare a grasimilor. Nisipul va absorbi
grasimea excesiva de gatit si va facilita curatarea ulterioara.

- Pentru a preveni lipirea alimentelor de suprafata emailului, utilizati o perie cu maner lung pentru a aplica un strat usor de ulei de
gatit sau ulei vegetal Tnainte de fiecare gratar (Nota: Cand aprindeti pentru prima data gratarul, culorile vopselei se pot schimba
usor. sub efectul caldurii. (Acest lucru este complet normal si nu ar trebui s va ingrijoreze.) inainte de a giti pentru prima data,

incalziti gratarul punandu-l in pozitia “Max" timp de 15 minute fara a gati nimic.

* Aprinderea gratarului.

- Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

- Deschideti robinetul buteliei de gaz sau regulatorul de presiune.

- Cu carcasa de comanda a arzatorului sa fie aprinsa in pozitia <<off>>, impingeti-l si rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pana
simtiti rezistenta: asteptati 4 secunde si apoi continuati sa rotiti butonul pana cand auziti un clic (arzator). ar trebui sa se aprinda
normal)

- Repetati etapa 3, de cateva ori, pana cand arzatorul se aprinde.

Daca arzatorul nu se aprinde, rotiti butonul in pozitia <<off>>, apoi opriti alimentarea cu gaz. Asteptati 5 minute si apoi
reincercati din etapa 2.

- Aprindeti arzatoarele ramase in orice ordine, in functie de nevoile dvs.

« Instructiuni pentru aprindere manuala.
- Deschideti capacul grétarului inainte de a-l aprinde. NU aprindeti NICIODATA grétarul inchis.
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- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitia OPRIT. Deschideti robinetul
de gaz din butelie sau de la regulatorul de presiune a gazului.
- Introduceti un chibrit aprins prin orificiul din dreapta de aprindere din partea stanga.
partea dreaptd a gratarului si aduceti-l mai aproape de orificiul arzatorului din dreapta.
- Apasati si rotiti butonul de gaz din dreapta in sens invers acelor de ceasornic in pozitia maxima, avand grija sa va protejati
de flacari.
- Cand arzatorul din dreapta este aprins, aprindeti arzatoarele ramase, deci
de la dreapta la stanga.
- Verificati ca fiecare arzator din dreapta sa fie aprins, inainte de a porni urmatorul
arzator.
Daca arzatorul nu se aprinde, contactati distribuitorul local.
- Odata aprinse, arzatoarele ar trebui sa functioneze la pozitia maxima timp de 3 pana la 5 minute pentru a preincalzi gratarul.

Acest proces trebuie efectuat Thainte de fiecare sesiune de gatit. Capacul trebuie sa fie deschis.

- Odata terminatad preincalzirea, puneti toate arzatoarele in pozitia minima pentru a garanta rezultate optime de gatit. * Gatit

la gratar.

Arzatoarele din inox incalzesc difuzorul de caldura, sub gratar, care, la randul sau, incalzeste mancarea asezata pe gratar. Sucurile
naturale ale alimentelor produse in timpul gatirii sunt turnate in tava de colectare a grasimilor si depozitate in vasul de colectare a grasimilor.

Fumul rezultat invaluie mancarea pe masura ce iese in sus, oferindu-i aroma unica a unui gratar. Nu coborati in niciun caz capacul gratarului.

+ Gatit la gratar

Zona corespunzdtoare partii fierului de calcat va fi Incalzita cu ajutorul arzatorului corespunzator, fara a utiliza suportul sau difuzorul
de caldura n arzatorul respectiv. Grasimea va fi depozitata in canelura placii, ulterior fiind turnatd in cupola care aduna grasimea fara

contact direct Intre flacara si grasime.
+ Gatit sub punte.

Gratarul NU este conceput pentru a gati sub capac, ar putea atinge temperaturi prea ridicate,

deteriorati gratarul si provocati vatamari corporale din cauza temperaturii.
+ Controlul inflamatiei ,,Foarte important”

Eruptiile apar atunci cand carnea este gatita, iar sucurile si grasimile se scurg pe radiatoarele fierbinti. Fumul ajuta, desigur, sa dea o
aroma buna gratarului, dar este de preferat sa evitati sa-l dati pe foc pentru a nu arde carnea. Pentru a controla inflamatia, este ABSOLUT
ESENTIAL sa indepartati excesul de grasime din carne sau pasare fnainte de gatit. Utilizati marinade si sosuri pentru gatit cu moderatie si
incercati sa evitati bucatile de carne mai ieftine, deoarece acestea tind sa fie grase. De asemenea, este necesar sa puneti arzatoarele in

pozitia MIN. pentru cele gatite

Cand apar inflamatii, acestea pot fi iTn mod normal stinse prin turnarea drojdiei chimice sau a sarii direct pe difuzoarele de caldura.

Protejati-va intotdeauna mainile cand lucrati Ianga suprafata de gatit a gratarului si aveti grija sa va protejati de flacari.

in cazul in care grasimile iau foc, urmati instructiunile de mai jos.
- Inflamatia grasimilor:

Goliti si curatati tava de picurare de toate reziduurile de gatit dupa fiecare utilizare. Daca utilizati gratarul pentru receptii mari,
acesta va trebui sa fie oprit si curdtat la fiecare doud ore. Curatati-l mai des daca gatiti o cantitate mare de alimente foarte grase.

Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la aprinderea grasimilor, ceea ce poate cauza vatamari corporale si deteriorarea gratarului.
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- In cazul aprinderii grasimilor/avertizéri: Dac o puteti face in

deplina sigurantd, inchideti toate butoanele de gaz.

- Inchideti butelia de gaz - Tineti toata

lumea departe de gratar si asteptati sa se stinga focul.

- Nu inchideti capacul sau capacul gratarului.

- NU PUVERIZATI NICIODATA GRATARUL CU APA. DACA UTILIZATI UN STINGATOR, TREBUIE SA FIE
DE PUDRA.

- NU DEMONTATI RECIPIENTUL DE GRASIM.

Daca focul nu se stinge sau pare sa se agraveze, contactati pompierii pentru ajutor. « Sfarsitul sesiunii de gatit.

Dupa fiecare sesiune de gatit, rotiti arzatoarele de gratar in pozitia maxima si lasati-le sa arda timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite
arderea reziduurilor de gatit si, in consecinta, va facilita curatarea. Asigurati-va ca capacul este deschis in timpul acestei operatiuni.
* Opriti gratarul.

Cand ati terminat de folosit gratarul, rotiti toate butoanele de gaz complet in sensul acelor de ceasornic

ceasul in pozitia OPRIT si intrerupeti alimentarea cu gaz la nivelul cilindrului.
Asteptati pana cand sticla se raceste suficient inainte de a inchide capacul sau capacul.

10 ingrijire si intretinere.

Curatati periodic gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Verificati daca gratarul si componentele sale sunt

suficient de reci Tnainte de curatare. Nu lasati niciodata gratarul expus la intemperii si pastrati-l ferit de umiditate.

- Nu pulverizati niciodata apa pe gratar cand suprafetele sunt fierbinti.

- Nu manipulati niciodata parti fierbinti fara a va proteja mainile.

Pentru a prelungi durata de viata si a mentine gratarul in stare perfecta, se recomanda insistent sa-l acoperiti daca este ldsat in aer liber

pentru perioade lungi, mai ales in lunile de iarna. Prelatele rezistente si alte accesorii pentru gratar pot fi gasite la dealerul local.

Chiar daca gratarul este acoperit de protectia sa, acesta trebuie inspectat periodic, deoarece se poate forma umiditate sau condens si fi

poate deteriora. Poate fi necesar sa uscati gratarul si interiorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile grase sa provoace mucegai in parti ale

gratarului. Aceste reziduuri trebuie curatate cu apa foarte fierbinte si sapun.

Orice piesa ruginita si care nu intra in contact cu alimentele trebuie tratata cu un antirugina si revopsita.

Cu un gratar sau vopsea rezistenta la caldura.

* Suprafete de gatit, reincalzire gratar si gratar.

Curata gratarul cu apa fierbinte, cu sapun, cand s-a racit. Pentru a indeparta reziduurile alimentare, utilizati un detergent de spalat vase. Nu

folositi perete de curatat sau pulberi abrazive, deoarece acestea ar putea deteriora definitiv finisajul gratarului. Clatiti si uscati bine. Curatarea

gratarelor si a placii In masina de spdlat vase nu este recomandata din cauza greutatii lor.

* Arzatoare.

Este recomandabil sa ardeti reziduurile dupa gatire pentru a mentine arzatoarele curate, in masura in care

sunt utilizate corect si normal.
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Arzatoarele trebuie scoase si curatate anual, in caz de calcar, pentru a se verifica ca nu exista semne de blocaj (murdarie, insecte) in orificiile
arzatorului sau in priza principala de aer a arzatoarelor.

Folositi un produs de curatare pentru tuburi pentru a curata blocajele.

Cand reasamblati arzatoarele, verificati daca gatul arzatorului se cupleaza in orificiul de evacuare a sprinklerului
din valvule.

Daca apare rugina intre utilizari, acest lucru este normal. Poate fi indepartat cu o perie moale si produse de curatare.

pentru otel inoxidabil.
* Tava si bolul colecteaza grasimea

Dupa fiecare utilizare, indepartati si curatati tava pentru grasime si vasul si indepartati orice bucati de mancare si

ungeti folosind, daca este necesar, o racleta din lemn sau plastic.

Daca aceste instructiuni nu sunt respectate, grasimile ar putea lua foc. Acest lucru ar putea duce la deteriorarea semnificativa a gratarului,

care nu este acoperita de garantie. Daca este necesar, puteti curata tava si vasul care aduna grasimea cu apa cu sapun.

+ Corpul gratarului.

indepartati periodic excesul de grasime de pe corpul gratarului folosind o carpa inmuiata fn apa cu sapun si stoarsa bine. Excesul de
grasime si bucatile de mancare pot fi indepdrtate din interiorul corpului gratarului cu o racleta din lemn sau plastic flexibil. Nu este necesar sa
Tndepartati toata grasimea din interiorul corpului gratarului cu o racleta din lemn sau plastic flexibil. Nu este necesar sa indepartati toata
grasimea din interiorul gratarului. Daca trebuie sa-l curatati complet, utilizati o carpa si apa fierbinte cu sapun sau o perie de nailon. Nu folositi
produse abrazive. Scoateti gratarele si/sau placile si arzatoarele Tnainte de curatarea temeinica. Nu scufundati butoanele de gaz sau rampele in

apa. Verificati aprinderea dupa reinstalarea cu grija a elementelor in corpul gratarului.

+ Capacul sau capacul gratarului si carucior.

Curatati plita cu o carpa sau o carpa neabraziva si apa fierbinte cu sapun. Pentru curatare nu folositi spume sau pulberi agresive, deoarece acest
lucru ar putea deteriora definitiv finisajul gratarului.

Uscati cu grija dupa curatare pentru a preveni formarea ruginii.
* Fixari.
Se recomanda verificarea si strangerea tuturor suruburilor, suruburilor etc. periodic.

* Depozitare.

Asigurati-va ca gratarul este complet rece inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita. Pastrati gratarul intr-un loc racoros si uscat.

Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a tine insectele si alte resturi departe de arzatoare.

porturi pentru arzator.

Daca gratarul este depozitat in interior, butelia de gaz trebuie deconectata si lasata afara. Butelia de gaz trebuie lasata intotdeauna in aer
liber, intr-un loc uscat si bine ventilat, departe de surse de caldura si aprindere. Nu lasati copiii sa se joace cu sticla. Nu expuneti butelia de gaz

la lumina directa a soarelui.

Inainte de a utiliza gratarul dupa perioade lungi de depozitare, efectuati procedurile de curtare.
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11 Masuratori pentru gratar

Figura 1-1. Schema si compozitia ,aparatului”.
Masuratorile exprimate Tn milimetri.

GREUTATE Aproximativ: 32 KG
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INSTRUCTIUNI DE ASAMBLARE

COMPONENTE:
PARTE IMAGINI UNITATE
TAVA INFERIOARA =
1
ROTI PIECI SCURT
1
PICIOARE LUNGI
1
FATA DE MOBILIER
1
TAVA DE UNSORI
1
PLACI-SUPORT
1
CORP BBQ.
1
FRONTAL
1
FATA
1
SUFRIENDAS
]
S} 2
[
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GRATAR DE FRAJIRE

=—— 1
TAVA ‘
‘i 1
'l
TRAGATORUL — ]
CUREA SPECIALA 1
BUTON °
¢ 4
CONTERA 50X50 E[,il 5
CAPAC ROTA SI BUT
2
ARZATOR
3
SISTEMUL INTERCAT . 5
BOMUL ABRICHETA ) 3
TRIM DE LA DISTANTA "™
COLECTA UNSERIN o 1
ARBORE DE GAZ
- :__'._,\_‘Lf:-;'__' 1
BOOMER _
Surub Tn cruce M6X12
' -3 19
Surub AXIE M6X8 l 5
Surub HEXAGONAL 3
M5X10 ==Y
SAIBA M6 4
PIULA M6 @ 19
PIULA M5 0 8
Surub M 4,8 X9,5 & 6
Surub in cruce M4X1 6 e 6
SURB HEXAGON M 8 X50 %0 2
PIULA FRANA M 8 & 2
SAIBA M4 3
Surub M4 @""3 3
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PASUL 1 (PICIOARE LUNGI)

@ | oo

PASUL 2 (PICIOARE SCURTE)

0 | o o | e

PASUL 3

[
i
|

[
i

o 2M8 FRANAL
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PASUL 4

*
~

PASUL 5

) | svsao

6-M5

PASUL 6
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PASUL 7

ATEN IE!Cand
strangeti saiba de
alama de pe colector, ar
trebui sa faceti acest lucru

fila tavii laterale.
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@ | emamoss

PASUL 8

PASUL 9
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PASUL 10

PASUL 11

3-M6X12
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PASUL 12

PASUL 13
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PASUL 14

PASUL 15

PASUL 16

2-M6X8

2- BOOMER™
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PASUL 17

PASUL 18
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PASUL 19
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Declaratie de conformitate UE
Regulamentul (UE) 2016/426

MANUEL OBREROIRUIZ SA

PI,EL GARROTAL", CALLE D, PCLAS 1,3 AND
5 CP 14700 PALMA DEL RIO (CORDOBA)
SPANIA

DECLARAM pe responsabilitatea noastra c& dispozitivul descris mai jos este in conformitate cu legislatia de armonizare

—_—

a Uniunii aplicabila:

Aparat: Gratar pe gaz I3+, Butan (28-30 mbar), Propan (37 mbar)  Model:
Belize

Marca: Imor
Nr. serie: 21 An
fabricatie: 21

DECLARAM ca aparatul indicat respecta cerintele de proiectare, constructie si siguranta ale Standardelor Europene
pentru Aparate pe Gaz, enumerate mai jos:

UNE-EN 498 - Specifica ii pentru dispozitivele care utilizeaza exclusiv gaze lichefiate
a uleiului. Gratare pentru exterior inclusiv farfurii.

Pentru a respecta urmdatoarele reglementari:  Regulamentul
(UE) 2016/426 - ,Standarde pentru comercializarea si punerea in functiune a aparatelor care ard combustibili
gazosi” Regulamentul (CE) 1935/2004 - Standarde pentru materiale si obiecte destinate sa intre.

contactul cu alimentele

Regulamentul (UE) 305/2011, Reguli de stabilire a condi iilor armonizate pentru
comercializarea produselor de constructii.

Organismul notificat LGAI TECHNOLOGICAL CENTER, SA (APPLUS) cu numarul 0370, cu sediul in Barcelona - Spania, a
efectuat Examenul UE de tip si a eliberat certificatul cu numarul PIN 370 CU3274 (la data de 08-03-2019, cu durata de
10). ani), precum si Evaluarea Conformitatii (modulul C2, D) si a eliberat certificatul cu nr.0370-GAR-3271/C2 (din data
de 29.01.201, valabil 1 an).

In Palma del Rio, la 29 januarie 2021, se semneaza aceasta declaratie

777 [won |
/,_,L ———4 Pg. E Gmuu:nl?)'m"ns?:ﬁ:: e
—TN

14700 PALMA DEL RIO (Coasobe)
Tho. 057 641 137 Fax 957 6400 108

Semnat de: Jose Manuel Obrero In numele: MANUEL OBRERO RUIZ, SA
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Centrul Tehnologic LGAL SA (APPLUS)

Campus UAB - Ronda de la Font del Carme s/n 08193
Bellaterra (Barcelona) us
T +34 93567 20 00

www.appluslaboratories.com

Nt PIN 370 CU3247

ORGANISM AVISAT NR. 0370 - CENTRUL TEHNOLOGIC LGAI (APPLUS)

NUMARUL CORPULUI NOTIFICAT

SOLICITANT MANUEL WORKER RUIZ, SA

SOLICITANT C/ D, PARTELELE 1, 3 SI 5 - PI EL GARROTAL
14700 PALMA DEL RIO (CORDOBA) SPANIA

FACATOR MANUEL WORKER RUIZ, SA

PRODUCATOR C/ D, PARTELELE 1, 3 SI5 - PI EL GARROTAL
14700 PALMA DEL RIO (CORDOBA) SPANIA

REGULAMENT DE APLICARE DE CONFORMITATE / REGULAMENT APLICABIL LA DA CONFORMITATE:

REGULAMENTUL (UE) 2016/426 PRIVIND APARATELE CARE ARDE COMBUSTIBILI GAZOSI
REGULAMENTUL (UE) 2016/426 APARATOARE CARE ARDE COMBUSTIBILI GAZOSI

PROCEDURA DE EVALUARE A CONFORMITATII MODUL //  MODULE: B
PROCEDURA DE EVALUARE A CONFORMITATII EXAMEN UE DE TIP / sua EXAMEN DE TIP

APARATOARE CARE UTILICE EXCLUSIV GPL:
DESCRIERE TIP PRODUS GRATAR PENTRU UTILIZARE IN EXTERIOR

TIP DESCRIERE PRODUS APARATE DEDICATE PE GAZ DE PETROL LICHEFAT:
GRATAR PENTRU UTILIZARE IN EXTERIOR

MODELE / MODELE VEZI ANEXA TEHNICA // VEZI ANEXA TEHNICA
DATA EMISIIL / DATA EMITERII 03-08-2019
DATA MODIFICARII / DATA MODIFICARII 29-01-2021
VALABIL PANA LA/ VALABILITATE PANA 03-08-2029

Acest certificat va ramane valabil atata timp cat produsul descris nu este modificat si indeplineste cerintele stabilite in Regulamentul (UE) 2016/426. Pentru
asigurarea conformitatii, acest certificat trebuie sa fie insotit de documentatia corespunzatoare Evaluarii Conformitatii cu tipul conform modulului C2, D, E sau F
(efectuatd de un Organism Notificat, conform frecventei stabilite).

Acest certificat va ramane valabil ca |ung PergrocRigsigHaRcaastielste srdmienitatm degrhesttitertirabuiebditie inridLosdes DB Tetie/qoespunzatoare
Evaludrii conformitatii la tip conform C2, D, EF (efectuata de Organismul Notificat conform frecventei stabilite). sau la

@
plus
GAl Technalogical Genter, S.A.
vier Ruiz Pefa

Product Conformity BU, Managing Director

Acest document este invalid fara anexa sa tehnicd, al carei numar coincide cu cel al certificatului.
Acest documentnu este valabil fard anexa sa tehnica, al cirei numar coincide cu numarul certificatului.

Valabilitatea acestui certificat poate fi verificatd la  siteul nostru / Puteti verifica valabilitatea acestui certificat pe  Siteul nostru: (o)

www.appluslaboratories.com/certified_products e
E

Pagina 1din 3
CENTRUL TEHNOLOGIC LGAI, SA CIF: A-63207492


http://www.appluslaboratories.com/
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4 IMOR®

Manuel Obrero Ruiz, s, a.
PI ,,EL GARROTAL",
CALLE D, PCLAS1,3Y5
14700 Palma del Rio, Cérdoba
info@imor-sa.com Fabricat

in Spania

080.650 Gratar pe gaz cu gratar ,BELIZE"




