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MANUEL OBRERO RUIZ, S.A.
1 Datele producatorului.

COMPANIA PRODUCATORULUI: MANUEL OBRERO RUIZ SA
ANTRENOR: JOSE MANUEL OBRERO DOMINGUEZ
ADRESA: POLIGONO EL GARROTAL C/D PARCELAS 1,3Y5
COD POSTAL: 14700 PALMA DEL RIO (CORDOBA)

TELEFON: 957 641 137

FAX: 957 649 198

E-MAIL: info@imor-sa.com

2 Specificatii tehnice

Editia: 2019/004 Datd: 20-11-2020

MODEL CAZORLA
Consum Qn (s/Hs) 8,5 KW
Presiunea gazului 28-30 mbar
BUTAN (mbar)
Dimensiunea 0,84
TIPUL DE injectorului (mm)
GAZ Putere (kW) 8,5 KW
Presiunea gazului 37 mbar
PROPAN (mbar)
Dimensiunea 0,84
injectorului (mm)
GREUTATE NETA (Kg) 32KG £ 0.5KG

Specificatiile pot fi modificate fara notificare prealabila.

NOTA: Gratarul vine pregatit sa lucreze cu Butane sau Propane GAS.

3 Informatii generale
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Cititi cu atentie instructiunile din acest manual contine informatii importante despre cum sa instalati, sa
utilizati si sa manipulati gratarul intr-un mod sigur, adecvat si eficient.

Pastrati acest manual intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi consultat de toti utilizatorii.

Acest gratar trebuie instalat urmand instructiunile furnizate de producator si in conformitate cu toate
reglementarile locale.

n caz de defectiune, opriti gritarul si intrerupeti alimentarea cu gaz si scoateti regulatorul de gaz din cilindru.

Nerespectarea celor de mai sus poate pune in pericol siguranta gratarului.

4 avertismente

Numai pentru uz exterior. Nu este destinat utilizarii comerciale

Cititi cu atentie manualul de instructiuni inainte de a utiliza produsul. Nerespectarea instructiunilor ar putea
duce la accidente fatale, vatamari corporale grave si/sau pagube materiale.

ATENTIE: unele piese accesibile pot fi foarte fierbinti. A se pdstra departe de copii.
Nu miscati gratarul in timpul utilizarii.
Opriti robinetul de oprire a recipientului de gaz dupa utilizare.

Nu modifica gratarul. Utilizarea necorespunzatoare sau nerespectarea instructiunilor ar putea fi periculoase si
ar putea anula garantia. Acest lucru nu va afecteaza in niciun fel drepturile legale.

Pastrati manualul pentru referinte viitoare.

Efectuati un test de scurgere anual si de fiecare data cand schimbati sau deconectati cilindrul de gaz. Verificati
daca conexiunile conductei de gaz sunt strans stranse.

Gratarul trebuie tinut departe de materialele inflamabile in timpul utilizarii.

5 Securitate

Nu l3sati niciodata gratarul nesupravegheat in timpul functionarii.
Nu misca gratarul in timp ce este cald.
Nu depozitati si nu utilizati benzina sau alte lichide sau vapori inflamabili in apropierea gratarului.
Nu depozitati butelii de gaz in apropiere, in afara de cea conectata la gratar.
n cazul mirosului de gaz:
o Taiati alimentarea cu gaz |la gratar
o Stingeti orice flacara deschisa
o Daca mirosul persista, incetati sa utilizati aparatul si contactatidistribuitorul.
Nu manipulati niciodata sigiliile suruburilor de reglare situate pe supapele de gaz.

Pentru utilizare numai cu propan sau gaz butan in cilindru, trebuie utilizat un regulator de presiune adecvat
pentru propan sau butan.

Scoateti ambalajul din plastic din toate partile inainte dea aprinde gratarul.

Asigurati-va ca nu utilizati gratarul la mai putin de un metru distanta de orice structura sau suprafata
inflamabila.

Buteliile de gaz nu trebuie plasate direct sub gratar.
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e Buteliile de gaz nu trebuie amplasate sau utilizate orizontal.

e Deschideti capacul gratarului inainte de a-l porni.

e Utilizarea unei manusi de bucatarie este recomandata pentru manipularea elementelor deosebit de fierbinti.
e Foloseste ustensile special concepute pentru gratare si echipate cu manere lungi, rezistente la caldura.

e Acordati atentie aburului fierbinte care se poate desprinde atunci cand deschideti capacul.

e Nu acoperiti gratarul pana cand nu s-a racit complet.

e Utilizati gratarul numai pe o suprafata stabila, plana.

e Efectuati testul de scurgere anual si dupa fiecare inlocuire sau indepartare a cilindrului de gaz si a tubului
flexibil.

e Nu utilizati aerosoli Tn apropierea gratarului.
e Piesele protejate de producator sau de reprezentantul acestuia nu trebuie sa fie modificate de utilizator.

e Nerespectarea instructiunilor furnizate in acest manual ar putea duce la vatamari corporale sau daune
materiale grave.

e Daca aveti intrebari cu privire la aceste instructiuni, va rugam sa contactati distribuitorul local.

6 test de scurgere

Etanseitatea trebuie verificata in aer liber, departe de orice sursa de caldura, tigari, scantei sau flacari. Asigurati-va ca
parghiile de control sunt Tn pozitie inchisa. Dupa deschiderea robinetului cilindrului de gaz, cu ajutorul apei cu sapun,
verificati absenta bulelor pe toate punctele de conectare ale cilindrului, regulatorului de presiune si aparatului. Daca
apar bule, acest lucru va indica faptul c3 exista scurgeri de gaz. inchideti cilindrul de gaz si strangeti din nou conexiunile.
Repetati testul de scurgere. Daca scurgerea provine dintr-o alta piesa, nu utilizati gratarul si contactati serviciul clientila
+34 957 641 137 sau magazinul de unde ati achizitionat dispozitivul.

7 informatii despre gaz, regulator de presiune si tub

Gratarul poate fi alimentat cu gaz propan sau butan intr-un cilindru. Buteliile de gaz butan furnizeaza suficienta
alimentare cu gaz in timpul verii, dar performanta cilindrului ar putea fi afectata daca temperatura scade sub +10° C.
Buteliile de propan furnizeaza gaz pe tot parcursul anului, chiar si in timpul iernii, cand este mai rece. Poate fi necesar
sa utilizati o cheie (nu este inclusd) pentru a schimba sticla. Verificati daca aveti cilindrul de gaz corect si regulatorul
de presiune pentru gratar.

Utilizati teava de gaz in conformitate cu NF D 36-125 sau XP D 36-112; lungimea sa trebuie sa fie adecvata pentru
utilizare si sa nu depaseasca niciodata 1,5 m

Conducta de gaz trebuie sa fie desfacuta in mod normal, fara tractiune sau torsiune, sa ramana vizibila pe intreaga sa
lungime si sa fie usor accesibila, fara a intra in contact cu partile fierbinti ale gratarului.

Conducta de gaz trebuie schimbata atunci cand se atinge data de expirare inscriptionata pe ea si, in toate cazurile,
daca prezinta taieturi, semne de uzura sau crapaturi.

Gratarul este proiectat sa functioneze cu orice recipient de gaz butan de 13 kg (G30) sau propan (G31) echipat cu un
regulator de presiune Tn conformitate cu reglementarile tarii de utilizare:

Pentru Spania: Presiune fixa interna GPL—B/P 11680 conform UNE-EN-12864

Pentru Franta: - Regulator de presiune de sigurantd butan (NF) de 28-30 mbar. - Propan:
regulator de presiune de siguranta de 37 mbar (NF)

Vasul cu gaz echipat cu regulatorul de presiunetrebuie sa aibd o Tndltime maxima de 700 mm si o latime de 320 mm
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TREBUIE SA AVETI UN REGULATOR DE PRESIUNE ADECVAT SI CILINDRU PENTRU UTILIZAREA SIGURA Sl EFICIENTA A
GRATARULUI. UTILIZAREA UNUI REGULATOR DE PRESIUNE NECORESPUNZATOR SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SIVA
ANULA GARANTIA. Consultati distribuitorul local de gaz pentru a determina cele mai potrivite butelii de gaz si
regulatoare de presiune.

8 instalatii:
o Selectarea unei locatii

Gratarul trebuie utilizat exclusiv in aer liber, intr-un loc bine ventilat si pe o suprafata plana . Asigurati-va ca nu-I plasati
niciodata pe o suprafata combustibila. Partile laterale ale gratarului nu trebuie sa fie niciodata mai mici de un metru
de orice suprafata combustibila. Pastrati gratarul departe de materialele inflamabile.

Selectati cu atentie locatia de utilizare a gratarului. Situl trebuie sa se afle intr-un spatiu deschis Tn care vantul nu
cedeaza, departe de copaci si de orice alt element care ar putea aprinde focul.

e Precautii
Nu blocati orificiile de ventilatie ale corpului gratarului.
Asezati cilindrul de gaz pe o suprafata plana, 1anga gratar, si asigurati-va ca nu este aproape de o sursa de caldura.

Schimbarea recipientului de gaz trebuie facuta intr-un loc ventilat si departe de orice sursa de inflamatie, cum ar fi
flacarile deschise, tigdrile sau orice alta sursa de caldura. Verificati etanseitatea la sfarsitul inlocuirii.

e Conexiune

- Conectati conducta de gaz la conexiunea cu care este distribuita impreuna cu aparatul, asigurand
astfel utilizarea conexiunii fiecarei tari, conform standardului ENE EN-498, pe partea stadnga a
gratarului.

- Tnsurubati cel3lalt capat al tubului la regulatorul de presiune urmand informatiile furnizate impreund
cu tubul si regulatorul de presiune.

- Conectati regulatorul de presiune la cilindrul de gaz, verificand strangerea conexiunii, precum si
prezenta garniturii in regulatorul de presiune.

- Faceti un test de scurgere atunci cand conexiunea este completa.
9 Utilizare
e Avertismente

- Tnainte de a continua, asigurati-vd c aveti o intelegere perfectd a sectiunii "ANTERIOR" a acestui
manual

- Designul gratarului interzice utilizarea a mai mult de 50% din suprafata de gatit ca placa solida. Daca
placile au fost acoperite in intregime, va exista o acumulare excesiva de caldura care ar putea deteriora
gratarul. Acest lucru nu va fi acoperit de garantie.

e Preparate inainte de gatit

- ATENTIE: De fiecare data cand urmeaza sa folositi gratarul, verificati tava glisanta de colectare a
grasimilor si vasul de picurare pentru a vasul de picurare pentru a va asigura ca nu s-a acumulat
grasime in grasimi. indepartati orice exces de grisime pentru a preveni un foc de grisime. Un
incendiu de grasime poate provoca vatamari corporale grave sau pagube materiale.

- PRECACUTARE: NU aliniati tava glisanta de colectare a grasimilor cu foaie de aluminiu.

- Asezati un strat uniform de nisip curat si uscat, cu o grosime de 6-8 mm, pe tava colecteaza grasime.
Nisipul va absorbi grasimea excesiva de gatit si, in consecinta, va facilita curatarea.

16



MANUEL OBRERO RUIZ, S.A. Editia: 2019/004 Datd: 20-11-2020

- Pentru a preveni lipirea alimentelor pe suprafata vitrata, utilizati o perie cu maner lung pentru a aplica
un strat usor de ulei de gatit sau ulei vegetal inainte de fiecare gratar (Nota: Cand porniti gratarul
pentru prima data, culorile vopselei se pot schimba usor sub efectul de caldura. Acest lucru este
absolut normal si nu ar trebui s3 fie ngrijorat.) Tnainte de a g&ti pentru prima dat3, incilziti gratarul
punandu-l in pozitia "Max". Timp de 15 minute fara sa gateasca nimic.

e Pornirea gratarului.
- Deschideti capacul gratarului inainte de a-l porni.
- Deschideti robinetul cilindrului de gaz sau regulatorul de presiune.

- Cu cazul de control al arzatorului pe care doriti sa il activati in pozitia <<off>>, impingeti-l si rotiti-l in
sens invers acelor de ceasornic pana cand observati rezistenta: asteptati 4 secunde si apoi continuati
sa rotiti butonul pana cand auziti un clic (arzatorul ar trebui sa porneasca in mod normal)

- Repetati etapa 3, de mai multe ori pana cand arzatorul se aprinde.

- Daca arzatorul nu porneste, porniti butonul pentru a <<>> apoi opriti alimentarea cu gaz. Asteptati 5
minute si apoi reincercati din etapa 2.

- Porniti arzatoarele ramase n orice ordine, in functie de nevoile dvs.

e Instructiuni pentru aprindere manuala.
- Deschideti capacul gratarului Tnainte de a-I porni. Nu porniti niciodata gratarul inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitia OFF. Deschideti robinetul de gaz al cilindrului
sau regulatorului de presiune a gazului.

- Introduceti un chibrit aprins prin orificiul de aprindere cel mai din dreapta din partea dreaptd a
gratarului si mutati-l mai aproape de orificiul arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul de gaz din dreapta in sens invers acelor de ceasornic in pozitia maxima, avand
grija sa va protejati de flacari.

- Cand arzatorul din dreapta este pornit, porniti arzatoarele ramase, de la dreapta la stanga.
- Verificati daca fiecare arzator din dreapta este pornit, nainte de a incepe urmatorul arzator.
- Daca arzatorul nu porneste, contactati distribuitorul local.

- Odata pornite, arzatoarele ar trebui sa functioneze in pozitia maxima timp de 3 pana la 5 minute
pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie facut inainte de fiecare sesiune de gatit. Capacul
trebuie sa fie deschis in timpul perioadei de preincalzire.

- Odata ce preincalzirea este terminatd, puneti toate arzatoarele in pozitia minima pentru a asigura
rezultate optime de gatit.

o Fierte pe gratar.

Arzatoarele din otel inoxidabil Tncalzesc difuzorul de caldura, sub gratar, care, la randul sau, il incalzeste. Mancarea
asezata pe gratar. Sucurile naturale ale alimentelor produse in timpul gatitului sunt turnate in tava de colectare a
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grasimilor care se depune Tn vasul de colectare a grasimilor. Fumul rezultat invaluie mancarea, scapand in sus, dandu-
i aroma unica a unui gratar. Pentru o gatire mai uniforma, coborati capacul gratarului, asigurandu-va ca puneti
arzatoarele la foc mic.

e Gatite sub acoperire.

Cu gratarul este posibil sa pradjiti alimente cu capacul inchis al gratarului, cum ar fi puii de gaina, carnea etc. Pe de alta
parte, cu capacul inchis se obtine o gatire mai uniforma. Cu toate acestea, cu capacul inchis, arzatoarele trebuie sa
fie intotdeauna plasate in pozitia MIN.

Pentru cele mai bune rezultate, puneti mancarea pe care doriti sa o gatiti sau prajiti-o pe o tava metalica de gatit si
puneti-o pe o parte a gratarului de gatit.

n timpul préjirii, puneti arzatorul direct sub mancare in pozitia OFF. Rotiti celelalte arzitoare in pozitia minim& sau
medie si inchideti capacul.

Evitati ridicarea capacului, cu exceptia cazului in care este absolut esential, astfel Tncat caldura sa nu se disipeze.
Utilizati termometrul pentru a verifica temperatura gratarului.

NU LASATI GRATARUL SA SE SUPRAINCALZEASCA. Aveti grija la deschiderea capacului: aburul de foc ar putea fi abrupt.

Acest gratar este pregatit pentru a putea folosi un scuipat (nu este inclus). Cand scuipatul este achizitionat, asigurati-
va ca este aprobat.

e Controlul inflamatiilor "Foarte important"

Inflamatiile apar atunci cand carnea este gatita si sucurile si grasimile picura pe difuzoarele de caldura fierbinte. Fumul
ajutd, desigur, sa dea un gust bun gratarului, dar este de preferat sa se impiedice sa ia foc, astfel incat carnea sa nu
arda. Pentru a controla inflamatia, este ABSOLUT ESENTIAL sa eliminati excesul de grasime din carne sau pasari de
curte Tnainte de gatit. Utilizati marinate si sosuri de gatit in mod rezonabil si sa Tncerce sa evite bucati mai ieftine de
carne, deoarece acestea tind sd aiba o multime de grasime. De asemenea, este necesar sa puneti arzatoarele in pozitia
MIN pentru gatit.

Cand apare inflamatia, aceasta poate fi in mod normal stinsa prin turnarea drojdiei chimice sau a sarii direct pe
dispozitivele de imprastiere a caldurii. Protejati-va intotdeauna mainile atunci cand lucrati in apropierea suprafetei de
gatit a gratarului si aveti grija sa va protejati de flacari.

n cazul in care unsorile iau foc, urmati instructiunile de mai jos.
- Inflamatia grasimilor:

- Goliti si curatati colectorul de grasimi de toate reziduurile de gatit dupa fiecare utilizare. Daca utilizati
gratarul pentru receptii mari, va fi necesar sa il opriti si sa il curatati la fiecare doua ore. Curatati-l mai
des daca gatiti o multime de alimente foarte grase. Nerespectarea acestor instructiuni ar putea duce
la inflamarea grasimilor, ceea ce ar putea duce la vatamari corporale si la deteriorarea gratarului.

- Asezati un strat uniform de nisip curat si uscat, cu o grosime de 6-8 mm, pe tava colecteaza grasime.
Nisipul absorbantvareduce grasimea excesiva de gatit si, prin urmare, va reduce riscul de inflamatie a
grasimilor.

- Tn cazul inflamatiei/avertismentelor de grisime:
- Daca puteti face acest lucru in siguranta, inchideti toate butoanele de gaz.

- Tnchideti cilindrul de gaz

- Tine-i pe toti departe de gratar si asteapta ca focul sa iasa.

- Nuinchideti capacul sau capacul gratarului.
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- NU PULVERIZATI NICIODATA GRATARUL CU APA. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA
TREBUIE SA FIE PULBERE.

- NU SCOATETI RECIPIENTUL DE GRASIME.

- Daca focul nu se micsoreaza sau pare sa se agraveze, contactati departamentul de pompieri
pentru ajutor.

o Sfarsitul sesiunii de gatit.

Dupa fiecare sesiune de gatit, puneti arzatoarele de gratar Tn pozitia maxima si lasati-le sa arda timp de 5 minute.
Aceasta procedura va face posibild arderea deseurilor de gatit si, in consecinta, va facilita curatarea. Asigurati-va ca
capacul este deschis in timpul acestei operatiuni.

e in afara gratarului.

Dupa ce ati terminat de utilizat gratarul, intoarceti toate comenzile de gaz in sensul acelor de ceasornic in pozitia OFF
si intrerupeti alimentarea cu gaz la nivelul cilindrului.

Asteptati pana cand sticla este suficient de rece Thainte de a inchide capacul sau capacul.

10 ingrijire si intretinere.

Curatati periodic gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade de depozitare prelungita. Verificati daca gratarul si
componentele sale sunt suficient de reci Thainte de curatare. Nu lasati niciodata gratarul expus elementelor si pastrati-
| protejat de umiditate.

- Nu pulverizati niciodata apa pe gratar atunci cand suprafetele sunt fierbinti.
- Nu manipulati niciodata piese fierbinti fara a va proteja mainile.

Pentru a prelungi durata de viata utila si pentru a mentine gratarul in stare perfecta, este recomandat sa il acoperiti in
cazul in care 1l lasati in aer liber pentru perioade prelungite, in special in timpul lunilor de iarna. Dealerul local ar putea
achizitiona prelate grele si alte accesorii pentru gratar.

Desi gratarul este acoperit de protectia sa, acesta trebuie inspectat periodic, deoarece umiditatea sau condensul s-ar
putea forma si ar putea provoca deteriorarea acestuia. Poate fi necesar sa se usuce gratarul si interiorul capacului de
protectie. Este posibil ca reziduurile grase sa provoace mucegai in parti ale gratarului. Aceste reziduuri trebuie curatate
Cu apa cu sapun foarte fierbinte.

Orice parte oxidata care nu intrd in contact cu alimentele trebuie tratata cu un anti-rugina si revopsita cu un gratar sau
vopsea rezistenta la caldura.

e Suprafete de gatit si gratar de reincalzire.

Curatati gratarul cu apa calda, cu sapun atunci cand s-a racit. Pentru a indeparta resturile alimentare, utilizati un
detergent de spalat vase. Nu folositi scourers sau pulberi abrazive, deoarece acestea ar putea strica cu siguranta
finisajul gratarului. Clatiti si uscati bine. Nu este recomandabil sa curatati gratarele si farfuriile intr-o masina de spalat
vase datorita greutatii lor.

e Arzatoare.

Este recomandabil sa ardeti reziduurile dupa gatit pentru a mentine arzatoarele curate, atata timp cat acestea sunt
utilizate corect si in mod normal.

Arzatoarele trebuie indepartate si curatate anual, Tn caz de murdarire, pentru a verifica daca nu exista semne de blocaj
(murdarie, insecte) in gaurile arzatorului sau in admisia principala de aer a arzatoarelor. Utilizati produse de curatare
a tuburilor pentru a curata blocajele.

Cand remontati arzatoarele, verificati daca gatul arzatorului angajeaza iesirea aspersorului supapei.
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Daca apare rugina intre utilizari, acest lucru este normal. Acesta poate fi Indepartat cu o perie moale si produse de
curatare din otel inoxidabil.

e Tava si bolul colecteaza grasimi

Dupa fiecare utilizare, indepartati si curatati tava de grasime si castronul si indepartati orice bucati de alimente si
grasimi folosind, daca este necesar, o razuitoare din lemn sau plastic.

Daca aceste instructiuni nu sunt respectate, unsorile ar putea lua foc. Acest lucru ar putea duce la deteriorarea
semnificativa a gratarului, care nu este acoperit de garantie. Daca este necesar, puteti curata tava si vasul colecteaza
grasimea cu apa cu sapun.

e  Corpul gratarului.

Indepértati periodic excesul de grasime din corpul gratarului folosind o carpd inmuiata in apé cu sdpun si bine drenata.
Excesul de grasime si bucatile de alimente pot fi indepartate din interiorul corpului gratarului cu o razuitoare din lemn
sau un plastic flexibil. Nu este necesar sa eliminati toata grasimea din interiorul corpului gratarului cu o razuitoare din
lemn sau plastic flexibila. Nu este necesar sa eliminati toata grasimea din interiorul gratarului. Daca va trebui sa-|
curatati bine, utilizati o carp si apa fierbinte cu sdpun sau o perie de nailon. Nu utilizati produse abrazive. indepértati
gratarele si/sau farfuriile si arzatoarele inainte de a curata bine. Nu scufundati butoanele de gaz sau rampele in apa.
Verificati aprinderea dupa reinstalarea cu atentie a elementelor de pe corpul gratarului.

e Capacul sau capacul gratarului si caruciorului.

Curatati capacul gratarului cu o carpa sau o carpa non-abraziva si apa fierbinte, cu sapun. Nu utilizati scourers agresive
sau pulberi pentru curatare, deoarece acest lucru poate deteriora finisajul gratarului permanent. Uscati cu atentie
dupa curatare pentru a preveni formarea ruginii.

e  Fixari.
Se recomanda verificarea si strangerea periodica a tuturor suruburilor, suruburilor etc.
o Depozitare.

Asigurati-va ca gratarul este complet rece Thainte de a-l acoperi sau depozita. Depozitati gratarul intr-un loc racoros si
uscat.

Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a preveni prezentarea insectelor si a altor murdarii prin gaurile
arzatorului.

n cazul in care gratarul este depozitat in interior, butelia de gaz trebuie deconectat si |3satd afard. Cilindrul de gaz
trebuie lasat intotdeauna in aer liber, Tntr-un loc uscat si bine ventilat, departe de sursele de caldura si aprindere. Nu
|asati copiii sa se joace cu sticla. Nu expuneti cilindrul de gaz la lumina directa a soarelui.

Tnainte de a utiliza grétarul dupa perioade prelungite de depozitare, efectuati proceduri de curitare.

Masuratori gratar:

Figura 1-1. Schema si compozitia "aparatului”

Madsuratori exprimate in milimetri.

GREUTATE .
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Declaracion UE de Conformidad
Reglamento (UE) 2016/426

MANUEL OBRERO RUIZ, S.A.

: CIF: ES-A14026215
POLIGONO INDUSTRIAL “EL GARROTAL, CALLE D, PCLAS 1,3Y 5
C.P. 14700 PALMA DEL RIO (CORDOBA)
ESPANA

DECLARAMOS bajo nuestra responsabilidad que el aparato descrito a continuacién es conforme con
la legislacion de armonizacion de la Unién aplicable:

= Aparato: Barbacoa de Gas, I3+, Butano(28-30mbar), Propano(37mabar)
= Modelo: Cazorla

=  Marca: Imor

= N°de Serie: A

= Ao de fabricacion: 19

DECLARAMOS que el aparato indicado cumple con las prescripciones de disefio, construccién y
seguridad de las Normas Europeas relativas a Aparatos a Gas, relacionadas a continuacién:

= UNE-EN 498 - Especificaciones para los aparatos que utilizan exclusivamente gases licuados
del petréleo. Barbacoas para uso al aire libre incluidas las planchas.

Para dar cumplimiento a la siguiente reglamentacion:
* Reglamento (UE) 2016/426 — Normas para la comercializacion y la puesta en servicio de
aparatos que queman combustibles gaseosos.
* Reglamento (CE) 1935/2004 — Normas sobre los materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.
= Reglamento (UE) 305/2011, Normas por las que se establece condiciones armonizadas para
la comercializacion de productos de construccion.

El organismo notificado LGAI TECHNOLOGICAL CENTER, S.A. (APPLUS) con n° 0370, situado en
Barcelona — Espafia, ha efectuado el Examen UE de Tipo y ha expedido el certificado con n° PIN 370
CU3274(en fecha 08-03-2019, con duracién de 10 afios), asi como, la Evaluacién de Conformidad
(mddulo C2) y ha expedido el certificado con n° 0370-GAF-3271/C2 (en fecha 08-03-2019, con
vigencia de 1 afo).

En Palma del Rio (Cérdoba), a 6 de mayo de 2020, se firma la presente declaracion

Manue! Obrero Ruiz, SA.
Pg. E{Garotal C/D Peias. 1,3 y § Apdo 212
14700 PALMA DEL RIO
Tio. 957 641 137 Fax 857 649 199

Firmado por: JOSE MANUEL OBRERO En nombre de: MANUEL OBRERO RUIZ, SA



